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No.13 
2026年3月3日 

フランスワイン「ラブレ・ロワ」４種を発売 

   ― 200 年の伝統・革新的ブルゴーニュの名門 ― 

 
国分グループ本社株式会社〔本社：東京都中央区、代表取締役会長兼CEO：國分勘兵衛〕は、フラン

スワイン「ラブレ・ロワ」4種を発売いたします。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1．生産者情報 
ラブレ・ロワ（Labouré-Roi）は、フランス・ブルゴーニュ地方の中心地であるニュイ・サン・ジョ

ルジュに拠点を置き、1832 年の創業以来、約 200 年にわたりブルゴーニュワインの伝統を守り続け

てきた名門ワインメゾンです。 
小規模で分散したブルゴーニュ地方

の畑を深く理解し、各地域の特性を最大

限に引き出す醸造技術と熟成プロセス

を通じたワイン造りを行い、その品質は

国内外で高く評価されています。現在ま

でに 50 カ国以上に輸出され、世界中の

ワイン愛好家から支持されています。 
 
 
2．ブランド特長 
【伝統と革新の融合】 

1832年の創業以来、ブルゴーニュ地方の伝統的なワイン造りを守りつつ、時代に応じた革新を積極

的に取り入れてきました。最新の醸造技術を駆使しながら、テロワールの個性を最大限に表現するこ

とを目指しています。 
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【世界中で認められる確かな品質】 
同社は、数々の国際ワインコンクールで受賞歴を誇り、その品質は世界中のプロフェッショナルや

愛好家から高く評価されています。航空会社のファーストクラスやビジネスクラスのメニューに採用

されるなど、ラグジュアリーマーケットでも確固たる地位を築いています。 
【ブルゴーニュの多様性を余すことなく表現】 
ブルゴーニュ地方は、気候、土壌、地形が多様であり、ワイン生産地として非常にユニークです。

同社は、こうした多様性を尊重し、それぞれのアペラシオン（産地）や畑の特性を最大限に生かした

ワインを造っています。これにより、地域ごとの個性を楽しむことができるラインアップを展開して

います。 
【専任エノロジスト（ワイン醸造家）によるこだわりの醸造】 
同社のワインは、専任のエノロジストによって丹念に造られています。樽の選定や熟成期間の管理

に細心の注意を払い、各ワインのポテンシャルを最大限に引き出しています。高度な専門性と深いこ

だわりが、高い品質とエレガンスを生み出しています。 
 
 
3.商品概要 
 商品名   ：ラブレ・ロワ マコン・ヴィラージュ 白 
品種    ：シャルドネ 
味わい   ：辛口 
内容量   ：750ml 
参考売価  ：3,500円（税別） 

商品コメント：南ブルゴーニュ・マコネ地区のシャルドネを使用。外観は 
緑の輝きを帯びた淡い黄金色。レモンやミント、ハニー 
サックルの花々に、エキゾチックなスパイスが香ります。 
味わいは軽やかで瑞々しく、ハーブのニュアンスと調和し 
たバランスの良さが魅力です。素直でチャーミングな個性 
は、和食の焼き豆腐や鶏料理とも素晴らしく調和します。 

 
 
商品名   ：ラブレ・ロワ ブルゴーニュ・シャルドネ 白 
品種    ：シャルドネ 
味わい   ：辛口 
内容量   ：750ml 
参考売価  ：3,800円（税別） 

商品コメント：ブルゴーニュ各地のシャルドネをブレンドし、北部の 
フレッシュさとミネラル、南部のふくよかさを融合させ 
た贅沢な白ワインです。 
黄金色の外観。香りは誠実かつ率直で、シトラスや白い 
果実のノートに、ワインに緊張感を与えるミネラルの 
ニュアンスが漂います。ベルベットのような質感と甘美さ 
があり、美しく統合された酸味がワインに品格と完璧な 
バランスをもたらしています。 
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商品名   ：ラブレ・ロワ ブルゴーニュ・ピノ・ノワール 赤  
品種    ：ピノ・ノワール 
味わい   ：ミディアムボディ 
内容量   ：750ml 
参考売価  ：3,800円（税別） 

商品コメント：外観において優雅なルビー・パープル色を呈しており、 
そのグラスからは小さな黒い果実のアロマが漂う、繊細で 
巧妙なブーケが豊かに香ります。口当たりは非常にしなやか 
で丸みがあり、まろやかなタンニンと心地よいフレッシュさ 
が絶妙に調和した、洗練された味わいが特徴です。 

 
 

 
商品名   ：ラブレ・ロワ ジュヴレイ・シャンベルタン 赤  
品種    ：ピノ・ノワール 
味わい   ：フルボディ 
内容量   ：750ml 
参考売価  ：18,000円（税別） 

商品コメント：色調はブラックチェリーの果汁のような、非常に深い赤色。 
野生のアカスグリや黒い果実の力強いアロマに、スパイスや 
樽熟成由来のウッディなノートが重なります。ストラクチャ 
ーがありながらもベルベットのような質感。シルキーなタン 
ニンと心地よい凝縮感があり、洗練さを失わない完璧な調和 
を保っています。 

 
 
 
4．発売日 

2026年3月3日（火） 
 
 
◆商品・販売に関するお問い合わせ 
国分グループ本社（株）商品統括部 商品開発部 開発二課 電話：03-3276-4125 
 
◆報道・取材に関するお問い合わせ 
国分グループ本社（株）経営企画部 広報課  電話：03-3276-4121 
〒103-8241 東京都中央区日本橋1-1-1   Mail：info01@kpost.kokubu.co.jp 


