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「tabete だし麺」新商品を発売 

 
国分グループ本社（株）〔本社：東京都中央区、会長兼社長：國分勘兵衛〕は、「tabete だし麺」シリーズ

から、これまでの１０品に加え、新たに２品を発売いたします。本シリーズは、国産素材の『だし』のう

まみが効いたラーメンがコンセプトの商品です。 

 
記 

 

１．発売日 
２０１７年２月１３日（月） 
 
２．商品規格 
商品名：tabete だし麺 長崎県産煮干しだし 醤油ラーメン 

内容量：１０９ｇ 
希望小売価格：１６０円（税別） 
賞味期間：８ヶ月 
商品コメント：長崎県産の煮干し(カタクチイワシ)から、煮干

しならではの旨味を感じる「だし」をとり、後味までしっか

りと感じられるスープです。  
     
 
 
 
商品名：tabete だし麺 枕崎産マグロだし 塩ラーメン 
内容量：１０６ｇ 
希望小売価格：１６０円（税別） 
賞味期間 ：８ヶ月 
商品コメント：枕崎産のマグロの荒節から「だし」をとり、

マグロ特有のコクと風味を感じられるスープです。 
 

 
 

以上 

       お問い合わせ先／経営企画部 

〒103-8241 東京都中央区日本橋１－１－１ 

     TEL 03-3276-4121 FAX 03-3273-7305 
 



国分グループ本社(株)マーケティング統括部
開発一課

メーカー出荷日 2017年2月13日(月） 2017年2月13日(月）
規格 109g 106g
荷姿 10×4 10×4

商品コード 5133493 5133495
JANコード 4901592916556 4901592916594
ＩＴＦコード 14901592916553 14901592916591
賞味期間 8ヶ月 8ヶ月

希望小売価格（税別） 160円 160円

商品コメント

【温・4分半】
国産素材の『だし』のうまみが効
いたラーメンは『だし麺』！！
長崎県産の煮干し(カタクチイワ
シ)から、煮干しならではの旨味
を感じる「だし」をとり、後味まで
しっかりと感じられるスープで
す。
麺は北海道産小麦粉を使用し、
生麺を約2日じっくりと時間をか
けて熟成と乾燥をさせました。

【温・4分半】
国産素材の『だし』のうまみが効
いたラーメンは『だし麺』！！
枕崎産のマグロの荒節から「だ
し」をとり、マグロ特有のコクと
風味を感じられるスープです。
麺は北海道産小麦粉を使用し、
生麺を約2日じっくりと時間をか
けて熟成と乾燥をさせました。
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商品名
ｔａｂｅｔｅ　だし麺

長崎県産煮干しだし
醤油ラーメン

ｔａｂｅｔｅ　だし麺
枕崎産マグロだし

塩ラーメン
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