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ＮＯ．２７ 

平成２７年８月１７日 

各  位 

 

国分(株)、「Ｋ＆Ｋ 缶つま」の秋冬新商品を発売 

 

国分(株)〔会長兼社長・國分 勘兵衛、本社・東京都中央区〕は、「Ｋ＆Ｋ 缶つま」の秋冬新商品１０品

を８月１７日に発売いたします。 

 

記 
 
１．開発背景 

新シリーズの「缶つま匠」は、銀座のバー「ＲＯＣＫ ＦＩＳＨ」の店主、間口
ま ぐ ち

一就
かずなり

さんと、缶詰博士の

黒川勇人さんが監修したおつまみレシピを商品化しました。 

「Ｋ＆Ｋ 缶つま」は、「缶つま匠」４品を含めた新商品１０品を加え、ラインアップは合計で８９品とな

ります。ご家庭では入手しにくい原料、調理法をおたのしみいただけます。 

 

２．商品概要 

Ｋ＆Ｋ 缶つまＳｍｏｋｅ たらこ                 ４００円（税別） 

Ｋ＆Ｋ 缶つまプレミアム 北海道産ほっき貝の利尻昆布炊き   １，５００円（税別） 

Ｋ＆Ｋ 缶つまプレミアム名古屋コーチン胡麻担  々          ７００円（税別） 

Ｋ＆Ｋ 缶つま極 北海道利尻島産むしうに エゾバフンウニ   ５，０００円（税別） 

Ｋ＆Ｋ 缶つま極 北海道利尻島産むしうに キタムラサキウニ  ３，０００円（税別） 

Ｋ＆Ｋ 缶つま★レストラン エゾシカのスパイス煮       １，３００円（税別） 

Ｋ＆Ｋ 缶つま匠 おつまみチャーシュー              ６００円（税別） 

Ｋ＆Ｋ 缶つま匠 国産牛すじ軟骨どて煮（関西風）         ６００円（税別） 

Ｋ＆Ｋ 缶つま匠 焼鳥おび肉塩だれ                ５００円（税別） 

Ｋ＆Ｋ 缶つま匠 ラムタン香草焼風                ６００円（税別） 

（別紙：商品概要書） 

 

 

       お問い合わせ先／経営企画部

〒103-8241 東京都中央区日本橋１－１－１

     TEL 03-3276-4121 FAX 03-3273-7305



国分(株)マーケティング部
オリジナル商品開発担当

メーカー出荷日 2015年8月17日（月） 2015年8月17日（月） 2015年8月17日（月） 2015年8月17日（月） 2015年8月17日（月）
規格 50g（新F3号缶） 60g（角5号B缶） 65g（F3号缶） 100g（F3号缶） 100g（F3号缶）
荷姿 12×2 12 12×2 6 6

商品コード 0317691 0317692 0417277 0317693 0317694
JANコード 4901592911100 4901592911117 4901592911209 4901592911131 4901592911148
ＩＴＦコード 14901592911107 14901592911114 14901592911206 14901592911138 14901592911145
賞味期間 36ヶ月 36ヶ月 36ヶ月 36ヶ月 36ヶ月

希望小売価格（税別） 400円 1,500円 700円 5,000円 3,000円

商品コメント

たらこを桜のチップでじっくりと
香ばしく燻製にしました。たらこ
の程よい塩味とスモークの香り
がお酒をすすめます。

北海道産のほっき貝を利尻昆
布と北海道産の塩を使って炊き
上げました。ほっき貝から出る
旨味と利尻昆布の出汁がたまら
ない一品です。

名古屋コーチンを浜乙女のねり
ごまを使用して胡麻坦々味に仕
上げました。胡麻の香り高い風
味が旨味たっぷりの名古屋コー
チンを引き立てています。ピリッ
とした辛さでお酒がさらに進み
ます。

中部支社先行販売

利尻島産の天然エゾバフンウニ
を贅沢に缶詰にしました。濃厚
な味わいで人気の高いエゾバフ
ンウニを蒸し上げ、塩のみで味
付けしております。エゾバフンウ
ニ本来の旨味をご堪能いただけ
る一品です。

利尻島産の天然キタムラサキ
ウニを贅沢に缶詰にしました。
あっさりとした上品な味わいで
通好みなキタムラサキウニを蒸
し上げ、塩のみで味付けしてお
ります。キタムラサキウニ本来
の旨味をご堪能いただける一品
です。

『　　　　2015年秋冬新商品概要書　』　

商品イメージ

K&K　缶つま極
北海道利尻島産むしうに

エゾバフンウニ

K&K　缶つま極
北海道利尻島産むしうに

キタムラサキウニ
商品名

K&K　缶つまプレミアム
北海道産ほっき貝の利尻昆布炊

き

K&K　缶つまＳｍｏｋｅ
たらこ

K&K　缶つまプレミアム
名古屋コーチン胡麻担々



国分(株)マーケティング部
オリジナル商品開発担当

メーカー出荷日 2015年8月17日（月） 2015年8月17日（月） 2015年8月17日（月） 2015年8月17日（月） 2015年8月17日（月）
規格 90g（F3号缶） 75g（F3号缶） 80g（F3号缶） 70g（F3号缶） 75g（F3号缶）
荷姿 12×2 12×2 12×2 12×2 12×2

商品コード 0417271 0417272 0417273 0417275 0417276
JANコード 4901592911124 4901592911155 4901592911162 4901592911186 4901592911193
ＩＴＦコード 14901592911121 14901592911152 14901592911169 14901592911183 14901592911190
賞味期間 36ヶ月 36ヶ月 36ヶ月 36ヶ月 36ヶ月

希望小売価格（税別） 1,300円 600円 600円 500円 600円

商品コメント

北海道産のエゾシカをスパイス
の効いたトマトと香味野菜ベー
スのソースで仕上げました。エ
ゾシカの肉の旨味とソースの味
わいをお楽しみ下さい。

北海道支社先行販売

缶つま匠、銀座の名店 ROCK
FISHの店主、間口 一就氏監修
の缶つま。豚の肩ロースを使用
し、しょうゆ、みりん等で甘口に
仕上げました。厚切りのチャー
シューはお酒との相性ばっちり
です。

缶つま匠、銀座の名店 ROCK
FISHの店主、間口 一就氏監修
の缶つま。国産の牛すじを土手
煮風に仕上げました。隠し味の
赤ワインが味わいに深みを感じ
させる一品です。

缶つま匠、缶詰博士の黒川勇
人氏監修の缶つま。鶏モモ肉の
中でもさらに食感と肉質のいい
希少部位である「おび肉」のみ
を使用したこだわりの一品で
す。

缶つま匠、缶詰博士の黒川勇
人氏監修の缶つま。ラムタンの
独特な風味を残しつつ香り高い
香草焼風に仕上げました。程よ
い食感とラムタンの味わいをお
楽しみ下さい。

『　　　　2015年秋冬新商品概要書　』　

商品名
K&K 缶つま★レストラン
エゾシカのスパイス煮

K&K　缶つま匠
おつまみチャーシュー

K&K　缶つま匠
国産牛すじ軟骨どて煮（関西風）

K&K　缶つま匠
焼鳥おび肉塩だれ

K&K　缶つま匠
ラムタン香草焼風

商品イメージ
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