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　720ml
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　720ml

新潟県新潟市、西蒲にある酒造会社
5社が手を組み、地元の山林保護活動
に取り組んでいます。その取り組みを
行う5社よりおすすめのお酒を集めて
セットにしました。

蔵に生息する天然の乳酸菌を育み
優良な酒母を造り上げ、旨味あふれ
る”エレガントな山廃”を継承してい
ます。その最高峰の純米大吟醸は、
やわらかな香りと奥行きある深く
なめらかな旨味の逸品です。

1 2

3 4

5 6

12,100円（税込） 11,000円（税込）

7,700円（税込）

5,500円（税込） 6,300円（税込）

5,830円（税込）
㈱越後鶴亀
越後鶴亀 純米大吟醸
・アルコール度数／15度
・精米歩合／50％ ・日本酒度／-1 ・酸度／1.5

笹祝酒造㈱
笹祝 淡麗純米酒 青竹
・アルコール度数／14度以上15度未満
・精米歩合／60％ ・日本酒度／＋3.5 ・酸度／1.7

弥彦酒造㈱
彌彦 純米吟醸
・アルコール度数／16度 ・精米歩合／55％ 
・日本酒度／非公開 ・酸度／非公開

峰乃白梅酒造㈱
峰乃白梅 純米吟醸
・アルコール度数／15度 ・精米歩合／60％ 
・日本酒度／＋1 ・酸度／1.4

宝山酒造㈱
宝山 純米大吟醸
・アルコール度数／16度以上17度未満
・精米歩合／40％ ・日本酒度／＋1 ・酸度／1.3
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35

アルコール度数 ・・・ 16度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ +3
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.3
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 35%

アルコール度数 ・・・ 16度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ -8
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.6
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 50%

アルコール度数 ・・・ 16度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ 非公開
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 非公開
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 38%

アルコール度数 ・・・ 16.5度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ -3
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.9
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 40%

アルコール度数 ・・・ 15度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ +1
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.4
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 20%

蔵おすすめの合う料理
お刺身 等

蔵おすすめの合う料理
黒崎茶豆・うなぎの蒲焼

蔵おすすめの合う料理
ドライフルーツ・リンゴのタルト

蔵おすすめの合う料理
和食全般、脂・味の濃いめの料理にも

蔵おすすめの合う料理
和洋中問わずどんな料理にも合う
食中酒です

特別なひとときや贈り物（父の日など）にもおすすめです。特別なひとときや贈り物（父の日など）にもおすすめです。新潟清酒新潟清酒

D
酒造好適米の山田錦を35%まで磨
き上げ、長期低温醗酵で生まれた手
造りの大吟醸YK35の搾り（上槽）
を、酒袋を使わず高速遠心分離機で
搾った自慢の大吟醸。醪の旨味をそ
のままに、華やかな吟醸香、やわら
かな口当たりをご堪能下さい。

酒造好適米の山田錦を140時間掛
けて、丁寧に精米歩合20％まで磨
き上げました。熟した果実のような
香りが感じられ、口に含むと濃厚な
味わいが舌の上に広がり、深く永い
余韻をお楽しみ頂けます。

まるでタンチョウヅルのような容姿
をもつ、錦鯉の品種「丹頂」がモチー
フのパッケージ。太陽が昇っていく
様を描いた躍動感あるデザインは
「希望の光」を想起させます。華やか
な香りと洗練された上品な旨味。柔
らかで心地良い飲み口の一本です。

越後一宮「彌彦神社」が鎮座し御神体
でもある弥彦山。その伏流水で育まれ
た山田錦を精米歩合38％まで磨き、
「寒仕込み＋本手造り」された完全弥
彦テロワールの逸品です。弥彦山に
舞い降りた天女の羽衣の如く、麗しく
優美な余韻をご堪能下さいませ。

お申込書 新潟清酒 スペシャルセレクトD
お申込締切／2024年4月26日（金）※6月中旬頃お届けとなります。

宅配便をご利用の場合、ご希望のお届け時間帯をマルで囲んで下さい。　

※お申込店でお受取り頂く場合は商品代のみ、宅配便でお届けする場合はチルド便代金1,100円（税込）が
　別途かかります。ご注文の際に、どちらかの欄にご記入下さい。

本お申込店受取
宅配便（税込別途1,100円）

●ご依頼主様

720ml 12,100円（税込）

（フリガナ）

※ご記入頂いた個人情報は厳重に管理し、商品の発送のために使用し、第三者に提供することはございません。

（上記とお届け先が違う場合はこちらにご記入下さい。）

お  名  前 様
ご  住  所 〒□□□-□□□□

電話番号　　　 　－　　　　－ FAX番号　　　 　－　　　　－

●お届け先

※電話番号のご記入漏れのないようにお願いいたします。

（フリガナ）
お  名  前 様
ご  住  所 〒□□□-□□□□

電話番号　　　 　－　　　　－ FAX番号　　　 　－　　　　－

本1
本お申込店受取

宅配便（税込別途1,100円）720ml 11,000円（税込） 本2
本お申込店受取

宅配便（税込別途1,100円）720ml 7,700円（税込） 本3
本お申込店受取

宅配便（税込別途1,100円）720ml 5,830円（税込） 本4
本お申込店受取

宅配便（税込別途1,100円）720ml 5,500円（税込） 本5
本お申込店受取

宅配便（税込別途1,100円）300ml×4、200ml×1 6,300円（税込） 本6
希望なし 午前中 12時～14時 14時～16時 16時～18時 18時～20時 19時～21時

✂キリトリ

北雪 大吟醸YK35 信 遠心分離

越路吹雪 純米大吟醸 磨き二割 山田錦

錦鯉　丹頂

君の井 山廃 純米大吟醸

彌彦　大吟醸　桐箱入

新潟厳選５本スペシャルセット

※宅配便をご希望の方は配送料全国一律、A.プレミアム
コース・B.新潟銘酒コース・C.頒布会限定酒コースは770
円（税込）、D.スペシャルセレクトはチルド便代金1,100円
（税込）が別途かかります。
■ お申込方法
 申込書に必要事項をご記入の上、最寄りの販売店
へお申込下さい。

■ お届け方法
 お申込の販売店、又は宅配便にてお届けいたします。

清酒・ワイン・そ
の他の情報・イ
ベント等のメル
マガ配信をご希
望の方はこちら

め
ぐ
り

清
酒

厳選した新潟清酒を毎月お届けします。

新潟清酒
プレミアムコース

6月から8月の3ヵ月間 720mlを2本セット
にいがたの「テロワール」にこだわったプレミアムなお酒を毎月2本お届けいたします。

A

新潟清酒
新潟銘酒コース

6月から8月の3ヵ月間 720mlを2本セット
にいがた清酒めぐりの厳選したお酒を毎月2本お届けいたします。

B

新潟清酒産地呼称

産地呼称蔵限定酒コース
6月から8月の3ヵ月間 300mlを5本セット
新潟清酒産地呼称協会加盟蔵が厳選したお酒をお届けいたします。
（通常市販されていない特別なお酒です）

5つの基準を満たした新潟の
美味しいお酒のマークです。
厳しい基準をパスしたお酒に与えられる認証マークです。

新潟清酒産地呼称とは？

C

大切な方への贈り物にどうぞ。

新潟清酒
スペシャルセレクト

6月（中旬頃）にお届けいたします。
特別なひとときや贈り物（父の日など）にもおすすめです。
6月（中旬頃）にお届けいたします。
特別なひとときや贈り物（父の日など）にもおすすめです。

D

お取り扱い店

酒類販売管理者標識

販売場の名称
及び所在地

酒類販売管理者の氏名

酒類販売管理研修受講年月日

次回研修の受講期限

研修実施団体名

20歳未満の方への酒類の販売はいたしません
●お酒は20歳になってから。
●20歳未満の方への酒類の贈答・販売はできません。
●妊娠中や授乳期の飲酒はお控え下さい。新潟県新潟市西区流通センター3丁目3-1

TEL.025-260-3055  FAX.025-268-2621
マーケティング部

●開栓後は早めにお召し上がり下さい。
●飲酒運転は法律で禁止されています。
●のんだあとはリサイクル。

■お問い合わせ

新潟酒販株式会社 ※ご記入頂いた個人情報は厳重に管理し、商品の発送のために使用し、第三者に提供することはございません。



C
新潟清酒産地呼称新潟清酒産地呼称

産地呼称蔵限定酒コース産地呼称蔵限定酒コース
新潟清酒産地呼称協会加盟蔵が厳選したお酒をお届けいたします。
（通常市販されていない特別なお酒です）

お届け期間／2024年6・7・8月の毎月1回計3回

3,100円×3回（税込）

5本産地呼称蔵限定酒300ml×各月

６
月
お
届
け

７
月
お
届
け

８
月
お
届
け

新潟清酒新潟清酒

プレミアムコースプレミアムコース
にいがたの「テロワール」にこだわったプレミアムなお酒を毎月２本お届けいたします。
「テロワール」とはその土地が持つ特徴や気候で他では真似する事ができないオンリーワンの個性です。
地元産100％の米、水、気候にこだわり、その土地でしか表現できない味わいをお楽しみください。A

お届け期間／2024年6・7・8月の毎月1回計3回

3,800円×3回（税込）

2本新潟清酒720ml×各月

新潟清酒新潟清酒

B 新潟銘酒コース新潟銘酒コース
にいがた清酒めぐりの厳選したお酒を毎月2本お届けいたします。

お届け期間／2024年6・7・8月の毎月1回計3回

3,500円×3回（税込）

2本新潟清酒720ml×各月

6月お届け 7月お届け 8月お届け

6月お届け 7月お届け 8月お届け

白身魚ムニエル・カルパッチョ

逸見酒造(株) 弥彦酒造(株) 中川酒造(株) (名)渡辺酒造店 頚城酒造(株) 石塚酒造(株)
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おだやかな香り、上品な甘さ、
そしてきりりとしまる後味が
特徴です。

もろみを吟醸と同様に長期
低温発酵させ、丁寧に造りま
した。酸を抑え、程よい辛み
が料理の邪魔をしない純
米酒。

蔵人が地元（旧三島郡地区）で栽培す
る酒造好適米「越淡麗」を１００％使
用し、精米歩合50％まで磨きこみ仕
込んだ純米大吟醸酒です。ほのかな
甘みと共に広がる芳醇な香り、まろや
かな味わいをお楽しみいただけます。

根知谷の米、根知谷の水、
根知谷の空気、根知谷の自
然が生み出す味わいです。
根知男山の定番酒の味わい
をお楽しみ下さい。

大出口泉水が流れる棚田で
育ったお米を100％使用し、
大出口泉水で仕込みました。
名水が思い浮かぶような、旨
みがありながら透明感がある
味わいが特長の純米酒です。

和洋中問わずどんな料理にも合う食中酒です うなぎの蒲焼・チーズ・グラタン 等 岩カキ・お刺身 みぞれあんかけ揚げ出し豆腐 サザエ・牡蠣の焼貝

(株)八海山 千代の光酒造(株) 青木酒造(株) 諸橋酒造(株) (株)丸山酒造場 栃倉酒造(株)
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八海山が醸した純米吟醸酒
は淡麗な中にほのかな酸味、
味わいの骨格を感じる酒です。

やわらかなスッキリしたお酒
に仕上げました。料理との相
性が良いお酒です。

米本来の味を重視しなが
らも、軽くソフトに仕上げ飲
み飽きしない純米酒。ほの
かな香りと優しいふくらみ
のある旨味が調和した1本
です。

純米酒の醸造の歴史が酒
どころ新潟でも古く、その
伝統に裏書きされた名水
仕込特別純米は澄み通っ
た口当たりが特徴です。

やわらかな口当たりで甘さと
コクがあり、かすかな苦みと
渋みが後口を引き締めます。

華やかな香りと米の旨味を感
じながらも、後味はスッキリと
キレの有る淡麗旨口酒です。
冷やしてまたは常温からぬる
燗まで、その日の気分で幅広
い温度で楽しめる1本です。

餃子・エビマヨ アジのたたき・メギスのフライ しゃぶしゃぶ・焼き鳥（塩） 栃尾の油揚げ 枝豆・茄子漬
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笹祝酒造の伝統的辛口酒。常温
やぬる燗で真価を発揮します。

麹由来の旨みが広がり、すっきり
としたキレが魅力の味わい。

淡麗辛口、スッキリ喉越しの夏酒 穏やかな香りで、米の味わいが、
広がります。

吟醸酒にも匹敵する手造りの特
別本醸造酒。ほのかな香りと柔ら
かな口当たりが特長です。

通常は販売をしていない吟醸酒を頒
布会限定にて、夏にお飲みいただく
に最適な状態で瓶詰めしました。

きりっと辛口の後味が食事をすす
める新潟流超辛口酒

米本来のシンプルな旨味を生か
したスッキリ辛口の純米酒です。

燗で良し、冷で良し。すっきり辛口
呑み飽きしないお酒。

口当たりは柔らか、スッキリとした
辛さに包まれる軽快なお酒です。

純米酒ならではの膨らみとキレの
ある後味をお楽しみ頂ける辛口酒

コクがあってキレがある、爽やか
な味わい

焼き魚 鯉こく・鰻の蒲焼き・鯵の南蛮漬け お寿司・刺身・煮付・和食全般 夏野菜の天ぷら 枝豆・豆腐料理

ふろふき大根・春雨サラダ カルパッチョ・白身魚の塩焼き 等 肉じゃが 焼鳥・真鯛塩焼き ホタルイカの刺身・おでん・肉じゃが

冷しゃぶ・サーモンのマリネ 山菜の天ぷら・鮎の塩焼き お刺身・天ぷら 日本海で獲れた魚介類のお刺身・煮物

アルコール度数 ・・・ 15度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ +2
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.5
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 55%

蔵おすすめの合う料理

アルコール度数 ・・・ 16度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ 非公開
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 非公開
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 65%

蔵おすすめの合う料理

アルコール度数 ・・・ 15度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ -2
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.3
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 50%

蔵おすすめの合う料理

アルコール度数 ・・・ 15度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ +4
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.6
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 60%

・アルコール度数 ・・・ 15度　・日本酒度 ・・・ +9
・酸度 ・・・ 非公開　・精米歩合 ・・・ 65%

蔵おすすめの合う料理

アルコール度数 ・・・ 15度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ 非公開
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 非公開
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 60%

蔵おすすめの合う料理

アルコール度数 ・・・ 15度以上16度未満
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ 非公開
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 非公開
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 非公開

アルコール度数 ・・・ 15度以上16度未満
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ +0.5
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.4
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 55%

アルコール度数 ・・・ 15.5度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ -3.5
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.2
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 63%

蔵おすすめの合う料理

蔵おすすめの合う料理 蔵おすすめの合う料理

蔵おすすめの合う料理

アルコール度数 ・・・ 15度以上16度未満
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ +3
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.6
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 55%

蔵おすすめの合う料理 蔵おすすめの合う料理

アルコール度数 ・・・ 15度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ -2
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.4
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 54%

蔵おすすめの合う料理

アルコール度数 ・・・ 15度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ +1
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.7
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 55%

蔵おすすめの合う料理

アルコール度数 ・・・ 15度
日本酒度 ・・・・・・・・・・・ -4
酸度 ・・・・・・・・・・・・・・・・ 1.7
精米歩合 ・・・・・・・・・・・ 50%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 15度　・日本酒度 ・・・ +4
・酸度 ・・・ 1.6　・精米歩合 ・・・ 60%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 15度　・日本酒度 ・・・ +5
・酸度 ・・・ 1.3　・精米歩合 ・・・ 57%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 15度　・日本酒度 ・・・ +12
・酸度 ・・・ 1.0　・精米歩合 ・・・ 60%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 15度　・日本酒度 ・・・ +5
・酸度 ・・・ 1.3　・精米歩合 ・・・ 65%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 15度　・日本酒度 ・・・ +10
・酸度 ・・・ 1.3　・精米歩合 ・・・ 65%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 15度　・日本酒度 ・・・ +5
・酸度 ・・・ 1.0　・精米歩合 ・・・ 60%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 14度　・日本酒度 ・・・ +4
・酸度 ・・・ 1.3　・精米歩合 ・・・ 55%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 17度　・日本酒度 ・・・ +4
・酸度 ・・・ 1.8　・精米歩合 ・・・ 68%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 16度　・日本酒度 ・・・ +2
・酸度 ・・・ 1.4　・精米歩合 ・・・ 50%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 14.5度　・日本酒度 ・・・ +5
・酸度 ・・・ 1.6　・精米歩合 ・・・ 65%

蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 14度　・日本酒度 ・・・ +2
・酸度 ・・・ 1.3　・精米歩合 ・・・ 60%

蔵おすすめの合う料理 蔵おすすめの合う料理 蔵おすすめの合う料理

・アルコール度数 ・・・ 15度　・日本酒度 ・・・ +10
・酸度 ・・・ 非公開　・精米歩合 ・・・ 60%

・アルコール度数 ・・・ 14.8度　・日本酒度 ・・・ +7
・酸度 ・・・ 1.2　・精米歩合 ・・・ 70%

・アルコール度数 ・・・ 15.3度　・日本酒度 ・・・ +2
・酸度 ・・・ 1.4　・精米歩合 ・・・ 55%

八
海
山 

純
米
吟
醸　

％
５５

穏やかな香りと味わいを見せなが
ら、キレッキレのスッキリ感を持った
辛口のお酒です。

譽 

麒
麟

特
別
本
醸
造
生
貯
蔵
酒

軽快な口当たりときめ細やかな
旨味が調和し、切れの良いのど
越しの特別本醸造生貯蔵酒

雪
鶴

食
を
楽
し
む
箸
休
め
の
酒

メインの食事を引き立てる名わき役。
軽やかな旨味とキレ味。

和食全般、魚の煮物 等

姫の井は古くから四段仕込みの餅米
で酒造りを行っております。餅米四段
仕込みで造られた酒はコクがあり、
しっかりとした味わいが特徴ですが、
白麹を使用する事によりスッキリとし
た仕上がりのお酒になりました。

もつ煮、牛すじ煮込み

お申込書 新潟清酒めぐりお申込締切／2024年4月26日（金）

●ご依頼主様
（フリガナ）

（上記とお届け先が違う場合はこちらにご記入下さい。）

お  名  前 様
ご  住  所 〒□□□-□□□□

電話番号　　　 　－　　　　－ FAX番号　　　 　－　　　　－

●お届け先

※電話番号のご記入漏れのないようにお願いいたします。

（フリガナ）
お  名  前 様
ご  住  所

■6月のお届け／6月中旬頃　■7月のお届け／7月中旬頃　■8月のお届け／8月上旬頃

「D.スペシャルセレクト」のご注文は、裏面のお申込書をご利用下さい。

販売店から配達または受取り

〒□□□-□□□□

電話番号　　　 　－　　　　－ FAX番号　　　 　－　　　　－ 宅配便をご利用の場合、ご希望のお届け時間帯をマルで囲んで下さい。　

〔商品代3,800円（税込）〕×3回

※お酒のデザイン・色は変更になる場合がございます。
※宅配便での直送をご希望の方は、配送料全国一律770円（税込）が別途かかります。

口

お申込数

希望なし 午前中 12時～14時 14時～16時 16時～18時 18時～20時 19時～21時

✂キリトリ

A プレミアムコース

宅配便で直送〔商品代3,800円（税込）＋配送料770円（税込）〕×3回

販売店から配達または受取り 〔商品代3,500円（税込）〕×3回

口

お申込数

B 新潟銘酒コース

宅配便で直送〔商品代3,500円（税込）＋配送料770円（税込）〕×3回

販売店から配達または受取り 〔商品代3,100円（税込）〕×3回

口

お申込数

C 産地呼称蔵限定酒コース

宅配便で直送〔商品代3,100円（税込）＋配送料770円（税込）〕×3回

※ご記入頂いた個人情報は厳重に管理し、商品の発送のために使用し、第三者に提供することはございません。


